


MENU 2195
NOCHEBUENA

APERITIVO A CENTRO DEMESA

- Bocaditos hojaldrados de salmén y manzana.
- Croquetas caseras de mejillones y ramallo de mar.
- Tosta marinera de garbanzos con pimientos asados.
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MENU

- Conchiglione relleno de capén, puerro y bechamel trufada.

- Bacalao y puré de coliflor.

- Redondo de ternera cebolla al vino tinto y hojaldre de verdura.

- Mousse de castafias y sopa de chocolate blanco con helado de chocolate.
- Degustacion de dulces navidenos.

BODEGA

- Vino Blanco D.O. Monterrey Vionta Godello.

- Vino Tinto D.O. Ca. Rioja Herencia Remondo La Montesa.
- Cava Panot Gaudi.

© ALOJAMIENTO Condicionescpeciles

Habitacion doble con desayuno | 5 0€
Precio persona / IVA inc.

Habitacion individual con desayuno
Precio persona / IVA inc. | 85’6

* Suplemento por nifio con desayuno:15€ (maximo 2 nifios por habitacién)

CANCELACION: Hasta 1 mes antes sin cargos. De 29 a 15 dias antes, cargo del 20% de
la reserva. De 14 a 4 dias antes, cargo del 50% de la reserva. Menos de 3 dias, cargo del
100% de la reserva.

* Confirmacién del nimero de asistentes al menos con 72 horas de antelacién.

RESERVAS E
+34 981 557 0
www.granhotell
San Lazaro s/n
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MENU
NAVIDAD
93¢

APERITIVO A CENTRO DEMESA IVAincluido

- Empanada de lacon y queso del pais.
- Chupito de crema de caldo gallego con crujiente de jamon.
- Gambon en tempura con ali oli de lima.

MENU

- Escabeche citrica de pato y mejillones.

- Rape asado al jamoén, en menestra verde y pil pil de alga codium.
- Carrillera de Black Angus con puré de zanahoria a la frambuesa.
- Affogato de panettone, helado de vainilla y café.

- Degustacién de dulces navidefios.

BODEGA

- Vino Blanco D.O. Monterrey Vionta Godello.

- Vino Tinto D.O. Ca. Rioja Herencia Remondo La Montesa.
- Cava Panot Gaudi.

ALOJAMIENTO Condiciones especiales

Habitacion doble con desayuno ‘ 5 0€
Precio persona / IVA inc. ¢

Habitacion individual con desayuno y
Precio persona / IVA inc. ‘ 85:6

* Suplemento por nifio con desayuno:15€ (maximo 2 nifios por habitacién)

CANCELACION: Hasta 1 mes antes sin cargos. De 29 a 15 dias antes, cargo del 20% de
la reserva. De 14 a 4 dias antes, cargo del 50% de la reserva. Menos de 3 dias, cargo del
100% de la reserva.

* Confirmaciéon del ntimero de asistentes al menos con 72 horas de antelacion.

—— RESERVAS E INFORMACION:
.I!I!IJlll +34 981 557 026 | info@granhotellosabetos.com
GRAN HOTEL LOS ABETOS www.granhotellosabetos.com @ @
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GRAN HOTEL LOS ABETOS

SANTIAGO DE COMPOSTELA
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MENU
INFANTIL 50¢

por persona

NO CHEBUEN A ot

APERITIVO A CENTRO DEMESA

- Croquetas caseras de jamon ibérico y bacalao.

MENU
- Conchiglione relleno de capén, puerro y bechamel trufada.
- Sorbete de mandarina.

- Canon de ternera con patatas al horno al perfume de romero y
tomate cherry frito.

- Panna cotta con frutos del bosque.
- Degustacién de dulces navidefios.

BEBIDAS (incluidas)

RESERVAS E INFORMACION:

+34 981 557 026 | info@granhotellosabetos.com
www.granhotellosabetos.com @ ©
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GRAN HOTEL LOS ABETOS

SANTIAGO DE COMPOSTELA
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MENU
INFANTIL 50¢

por persona

NAVIDAD

APERITIVO A CENTRO DEMESA

- Gambon en tempura con ali oli de lima.

MENU

- Tabla de ibéricos con pan artesano y tomate.

- Sorbete de limon.

- Carrillera de Black Angus con puré de zanahoria a la frambuesa.
- Coulant de chocolate con helado de coco.

- Degustacion de dulces navidefios.

BEBIDAS (incluidas)

RESERVAS E INFORMACION:

+34 981 557 026 | info@granhotellosabetos.com
www.granhotellosabetos.com @ @

San Lazaro s/n - 15820 Santiago de Compostela - Espana



