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GALA FINDE ANO

iRecibe el nuevo ano en el Gran Hotel Los Abetos!

(Qué mejor manera de despedir el 2024 que disfrutando de
una cena de Nochevieja tinica junto a tus seres queridos?

Empieza el 2025 lleno de alegria y buenos momentos.

sliinil= INFORMACOES E RESERVAS:
R o +34 981 557 026 | info@granhotellosabetos.com
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PACK DELUXE GALA FINDE ANO 2024

Incluye: Suplemento de habitacién uso individual: 55 €

Suplemento 3* persona: 265 €
CENA
r Ninos de 2 a 12 anos: Cena + alojamiento + brunch: 120 €
COTILLON Ninos de 0 a 2 anos: Alojamiento gratis
Miximo 2 nifios por habitacién compartiendo con al menos 1 adulto
ALOJAMIENTO

NOCHE EXTRA EN REGIMEN DE AD:
DEUNANOCHE Habitacién doble 100 €/noche
LATE CHECK OUT Habitacion individual: 85 €/noche
Habitaciéon familiar (2 adultos + 1 nifio) 120 € /noche
BRUNCH DE Habitaciéon familiar (2 adultos + 2 nifios) 130 € /noche
Habitacion triple (3 adultos) 140 € /noche

ANONUEVO IVA incluido

CANCELACION: De 29 a 15 dias antes, cargo del 20% de la reserva. De 14 a 4 dias antes, cargo del 50% de la reserva.
Menos de 3 dias, cargo del 100% de la reserva.

—— RESERVAS E INFORMACION:
LML +34 981 557 026 | info@granhotellosabetos.com

* ok kk

GRAN HOTEL LOS ABETOS www.granhotellosabetos.com @ ©

SANTIAGO DE COMPOSTELA San Lazaro s/n - 15820 Santiago de Compostela = Espaﬁa




e
sl

* ok kk

GRAN HOTEL LOS ABETOS

SANTIAGO DE COMPOSTELA

/4

MENU
GALA FIN DE ANO 202

APERITIVO DE BIENVENIDA

- Empanada artesanal de gamboén y berberechos.

- Quiche Lorraine.

- Bocado de carabineros y alga codium.

- Tartaleta de salpicon y caviar de limon.

- Copa de bienvenida: Cava rosado Tantum Ergo Rose.

MENU

- Bogavante azul con hierba ostra, jugo de pimiento y reduccion
al vino tinto.
- Crema de vieiras y zamburifias con huevas tobiko.
- Rodaballo salvaje marinado en raga verde de verduras.
- Morcillo de ternera Wagyu con lingote de patata, boniato y boletus.
- Irresistible chocolate.
- Dulces navidenos y uvas de la suerte.

BODEGA

- Vino blanco D.O. Valdeorras Valdesil godello.

- Vino tinto D.O. Ribera del Duero Montecastro.
- Incluye barra libre.

Cotillon, barra libre premium, D], sopas de ajo
y chocolate con churros.

RESERVAS E INFORMACION:

+34 981 557 026 | info@granhotellosabetos.com
www.granhotellosabetos.com @ ©

San Lazaro s/n - 15820 Santiago de Compostela - Espana



