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ALMUERZOS Y CENAS DE EMPRESA

Uno año más, desde el Gran Hotel Los Abetos le invitamos a 
disfrutar con sus compañeros de trabajo, familiares o amigos de 

nuestros almuerzos y cenas de Navidad. Este año 2018 le 
ofrecemos 3 menús especialmente diseñados para la ocasión. Y 
como siempre, nuestros exquisitos platos estarán acompañados 

del mejor servicio y un entorno festivo de lo más agradable.
¡Le esperamos!



BODEGA

MENÚ

APERITIVO

MENÚ 1

40€
IVA incl.

Empanada artesanal Gran Hotel Los Abetos

Bombón de queso de cabra

Chupito de crema de caldo

Zamburiñas, cremoso de cebolla, maíz y salsa tajín  

Merluza del pincho, cremoso de piñones y grelos 

con vinagreta de berberechos  

Milhojas de crema y nata  

Degustación de dulces navideños

Valmiñor D.O. Rías Baixas

Torrederos Roble D.O. Ribera del Duero

Freixenet Brut Barroco D.O. Cava

Aguas, refrescos, cervezas, licores y café



BODEGA

MENÚ

APERITIVO

MENÚ 2

45€
IVA incl.

Empanada artesanal Gran Hotel Los Abetos

Bombón de queso de cabra

Chupito de crema de caldo

Ensalada de pulpo asado con cremoso de pimientos y alioli de ajo negro 

Croca de ternera con patatas especiadas, salsa de San Simón,

boniato y yuca frita 

Tatín de manzana al caramelo con helado de vainilla 

Degustación de dulces navideños

Valmiñor D.O. Rías Baixas

Torrederos Roble D.O. Ribera del Duero

Freixenet Brut Barroco D.O. Cava

Aguas, refrescos, cervezas, licores y café



BODEGA

MENÚ

APERITIVO

MENÚ 3

50€
IVA incl.

Tosta de salmón con puré de manzana

Rabas de calamar con alioli al curry y sésamo

 Croquetas de jamón ibérico

 Habas con pulpo

Falso ravioli de calabacín, cigalas y langostinos 

Solomillo de ternera con foie a la plancha, gratén de patata y hongos 

Carpaccio de piña con helado de coco 

Degustación de dulces navideños

Valmiñor D.O. Rías Baixas

Torrederos Roble D.O. Ribera del Duero

Freixenet Brut Barroco D.O. Cava

Aguas, refrescos, cervezas, licores y café



BODEGA

MENÚ

APERITIVO

MENÚ 4

55€
IVA incl.

Tosta de salmón con puré de manzana

Rabas de calamar con alioli al curry y sésamo

 Croquetas de jamón ibérico

 Habas con pulpo

Merluza del pincho a la plancha, cremoso de aceituna

verde y demi-glace de naranja  

Sorbete de manzana verde 

Lomo alto de ternera, patata azafranada y jugo al vino tinto 

Coulant de chocolate con helado de yogur de mandarina 

Degustación de dulces navideños

Valmiñor D.O. Rías Baixas

Torrederos Roble D.O. Ribera del Duero

Freixenet Brut Barroco D.O. Cava

Aguas, refrescos, cervezas, licores y café



BODEGA

MENÚ

APERITIVO

MENÚ 5

60€
IVA incl.

Ceviche de atún y chip de plátano macho

Zamburiñas con maíz, cebolla y salsa tajín

Taco de pulpo en tempura con alioli de ajo negro

Croquetas de jamón ibérico

Brocheta de rape y salmón con crema de calabaza y ajetes  

Sorbete de mojito 

Jarrete de ternera con tomates disecados y cebolleta asada 

Bizcocho helado de frambuesa y yogur de mandarina 

Degustación de dulces navideños

Valmiñor D.O. Rías Baixas

Torrederos Roble D.O. Ribera del Duero

Freixenet Brut Barroco D.O. Cava

Aguas, refrescos, cervezas, licores y café



BODEGA

MENÚ

APERITIVO

MENÚ 6

75€
IVA incl.

Ceviche de atún y chip de plátano macho

Zamburiñas con maíz, cebolla y salsa tajín

Taco de pulpo en tempura con alioli de ajo negro

Croquetas de jamón ibérico

Nécoras cocidas al aroma de laurel 

Almejas a la marinera 

Zamburiñas a la gallega 

Caldeirada de merluza, berberechos y ramallo de mar 

Mousse de plátano con chocolate, miel y nueces  

Degustación de dulces navideños

Valmiñor D.O. Rías Baixas

Torrederos Roble D.O. Ribera del Duero

Freixenet Brut Barroco D.O. Cava

Aguas, refrescos, cervezas, licores y café



CÓCTEL 1

40€
IVA incl.

SALADOS

Tosta de salmón y bacalao ahumados 

Chupito de salpicón de mariscos 

Mini tartaleta de piña y boquerones 

Empanada artesana de bacalao  

Crema de castaña con taco de lacón 

Langostinos en tempura con alioli de ajo negro 

Mini voulavent de espinaca y piñones

azafranados 

Conservas de lentejas germinadas

con zamburiñas 

Cebolla en tempura, alioli, curry y sésamo

 Prensado de cordero con pasas 

Croquetas de jamón ibérico 

DULCES
Profiteroles con nata 

Tarta de queso 

Mousse de plátano con miel y chocolate  

Degustación de dulces navideños

BODEGA
Valmiñor D.O. Rías Baixas

Torrederos Roble D.O. Ribera del Duero

Freixenet Elyssea Rose D.O. Cava 

Aguas, refrescos, cervezas, licores y café



CÓCTEL 2

44€
IVA incl.

SALADOS

Conserva casera de mejillones en escabeche 

Empanada artesana Gran Hotel los Abetos  

Chupito de hinojo y gelatina de naranja   

Falafel con mayonesa de anacardos  

Quiche lorraine  

Rabas de calamar con alioli al curry y sésamo

Croquetas de jamón ibérico  

Pizza margarita y vegetariana  

Arepas de pollo encebollado y kimchi  

Fajitas de maíz y queso de cabra  

Chupito de crema de caldo gallego

con chorizo y miga de pan 

DULCES
Profiteroles con nata 

Tarta de queso 

Brownie de chocolate  

Mousse de plátano con miel y chocolate 

Degustación de dulces navideños

BODEGA
Valmiñor D.O. Rías Baixas

Torrederos Roble D.O. Ribera del Duero

Freixenet Elyssea Rose D.O. Cava 

Aguas, refrescos, cervezas, licores y café
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